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冷开胃菜 沙拉
大西洋鲱鱼配温热的炸土豆����������������390 

什锦橄榄��������������������������������390 

填有馅儿泡的辣椒

（意大利乳清干酪，羊乳酪，金枪鱼）��������420 

小牛肝酱配吐司�������������������������420 

豆瓣配煎黑面包 ������������������������ 430 

葡萄牙火腿（12月） ����������������������490 

三种肉类的冷开胃菜

（牛舌，熟猪肉，鸡肉卷） �����������������550 

牛肉塔塔��������������������������������750 

生牛肉薄片 Prime 配芝麻菜和巴马干酪.� 790 

马苏里拉配时令西红柿 �������������������790 

法罗群岛的三文鱼生片 �������������������790  

鲑鱼塔塔酱�����������������������������890 

家常盐渍摩尔曼斯克鲭鱼 �����������������890 

熏鹿肉配腊西红柿������������������������890 

熟撒马尔罕番茄薄片 ���������������������950 

三文鱼塔塔配橄榄油和柠檬���������������1090 

肉类配蔬菜小吃������������������������ 1190 

布拉塔芝士配撒马尔罕番茄���������������1590 

白菜，茴香，胡萝卜，酸奶芹菜沙拉 ����������320 

- 配螃蟹��������������������������������690 

甜菜根沙拉配大西洋鲱鱼 �����������������390 

俄式沙拉配牛肉�������������������������420 

熏火鸡俄式沙拉������������������������ 450 

农庄蔬菜沙拉���������������������������490 

黄瓜沙拉配虾和西葫芦 �������������������490 

烤甜菜配山羊奶酪，苹果和葡萄柚����������550 

“肉眼牛排”绿色的沙拉������������������590 

- 配虾和螃蟹���������������������������960 

希腊式沙拉�����������������������������590 

凯撒沙拉配小鸡 �������������������������690 

- 配虾���������������������������������790 

芝麻菜叶子配烤五花肉牛排����������������690 

芝麻菜叶配虾，樱桃番茄和柑桔酱����������820 

鳄梨沙拉鸡尾酒�������������������������890 

凤尾鱼沙拉配金枪鱼���������������������950 

汤

一份饭／1/2饭

家常鸡肉汤������������������������� 290/170 

新鲜蔬菜沙拉����������������������� 290/170  

蘑菇汤�����������������������������380/230 

熏肉豌豆汤�������������������������390/240 

蘑菇白菜汤�������������������������390/240 

一份饭／1/2饭

家常杂伴汤配熏肉��������������������390/240 

南瓜奶油汤�������������������������390/240  

奶油蘑菇汤�������������������������450/270 

挪威三文鱼的乳脂状的汤 �������������470/290 

肋眼排”红菜汤���������������������490/320 

特种菜 
在你的桌子上做饭

德克萨斯烧烤
一群人

卢布���������������������������� 6900/11 000 

寿喜烧和涮涮锅������������������ 6900/11 000 

烤牛肉寿司����������������������������1290 

鞑靼牛排�������������������������������1590 

新式意式生肉片配帕马森片���������������1950 

烧烤黑安格斯小公牛排骨 ����������������������������������� 800 克  2490 

普罗旺斯草烤羊肩 ������������������������������������������ 1200 克  2990 

烧烤五花肉肋骨 �������������������������������������������  1300 克  4990 

日本五花肉和牛牛肉的菜� 一个人份／两个人一份

汉堡包

黑安格斯小公牛，18个月，粮食喂养

肉排

肉排

上等牛排

菲力牛排. . . . . . . . .        180/250 克� 3290/3790 

纽约客牛排. . . . . . . 350/500 克�2390/2990 

肉眼牛排. . . . . . . . .        350/500 克� 3690/4190 

肉排

菲力牛排 . . . . . . . .       180/250 克� 2890/3590 

纽约客牛排. . . . . . . 350/500 克� 2190/2790 

肉眼牛排. . . . . . . . .        350/500 克� 3190/3990 

小汉堡包

590 

汉堡包鸡肉

650 

汉堡包肉眼牛排

850 

汉堡包金枪鱼卷

890 

肉酱
50 克

烧烤������������������������������ 90 

NY�������������������������������� 90 

胡椒的����������������������������120 

桧树的����������������������������160 

蘑菇的����������������������������160 

松露的����������������������������180 

牛油
15 克

古冈左拉芝士 ���������������������� 80 

大蒜和调料������������������������ 80 

松露������������������������������ 80 

龙蒿汽水��������������������������� 80 

熏墨西哥辣椒和青柠 ���������������� 80 

蘑菇的���������������������������� 80 

菜丝汤配鸡肉和蘑菇 ������������������� 350 

烧烤小鸡翼 ��������������������������� 550 

烧巴伐利亚香肠 ������������������������590 

牛肉卷心菜����������������������������590 

炖牛肉配烤土豆 ����������������������� 790 

骨髓配拍黄瓜沙拉���������������������� 790 

烧烤肋骨猪肉配凉拌生菜丝�������������� 830 

烧烤肋骨牛肉配凉拌生菜丝�������������� 890 

热开胃菜

优质牛肉干久存 

纽约客牛排. . . . . . . 300/500 克� 3790/4690 

肉眼牛排. . . . . . . . .        300/500 克� 4590/4990 

牛排骨       

香烤战斧式牛排 . . . . . . . .         100 克� 1090 

纽约客牛排. . . . . . . . 100/700 克�790/5490 

红屋牛排. . . . . . . . .          100/700 克�790/5490 

肉眼牛排. . . . . . . . .          100/700 克�790/5490 

T丁骨牛排 . . . . . . . .         100/700 克�990/6590 

牛排生熟程度

BLUE, 36—39 °C, 非常生的

RARE, 40-42 °C, 生的

MEDIUM RARE, 45—47 °C, 中生的

布良斯克州，MIRATORG

MEDIUM, 50—53 °C, 中的

MEDIUM WELL, 56-60 °C, 几乎做好

WELL DONE, 63—66 °C, 充分做好

小牛肝和炒洋葱配土豆泥���������������� 650 

番茄酱肉丸配香草和荞麦 ���������������� 650 

鸡肉饼配蘑菇酱和土豆泥. ����������������670 

家常饼配蘑菇酱�������������������������670 

家常牛肉、猪肉饼配烤土豆 ��������������� 690 

猪肉骨牛排配土豆泥�������������������� 750 

肋眼牛排牛肉配白蘑和土豆泥 ������������ 790 

基辅式鸡肉饼配土豆泥������������������ 850 

小牛的脸颊���������������������������� 890 

鸡胸肉配番茄酱 �������������������������520 

农场鸡�������������������������������� 850 

五花牛肉牛排 ��������������������������1090 

羊排����������������������������������1790 

六种肉类“西伯利亚”饺子���������������������� 520 

野兔饺子������������������������������������ 590 

麋鹿饺子 ������������������������������������ 690 

烤农庄鸭子在蜂蜜釉中 ������������������1390 

雄鹿里脊配越橘酱配蔬菜 ����������������1690 

地中海金头鲷 �������������������������� 940 

法罗群岛鲑鱼排 ������������������������1490 

野生金枪鱼排 ��������������������������1890 

意大利宽面条 ���������������������������520 

芝士培根意大利面����������������������� 690 

意大利细面条配森林的蘑菇��������������� 750 

通心粉配三文鱼奶油酱 ������������������ 980 

诺夫哥罗德腌西红柿 ���������������������150 

酸白菜���������������������������������150 

腌黄瓜���������������������������������150 

轻腌黄瓜������������������������������� 250 

阿尔汉格尔斯克腌制乳蘑 ���������������� 390 

沃洛格达白蘑 �������������������������� 690 

焖白菜���������������������������������190 

米饭配蔬菜�����������������������������190 

奶油芝士酱配玉米粒 ������������������� 290 

蒸花椰菜配切达干酪 �������������������� 320 

烧牛奶玉米���������������������������� 350 

菠菜沙嗲������������������������������� 360 

荞麦配蘑菇���������������������������� 390 

奎奴亚藜配蔬菜和鳄梨酱 ���������������� 450 

碳烤蔬菜������������������������������� 450 

土豆

土豆泥���������������������������������190 

葱炒土豆������������������������������� 230 

薯条���������������������������������� 230 

烤土豆配奶油芝士和培根 ���������������� 230 

四种类奶酪土豆泥����������������������� 320 

摩尔曼斯克鳕鱼肉饼配虾酱��������������� 890 

大比目鱼和烤西葫芦 ��������������������1290 

— 100 克 —

摩尔曼斯克扇贝 ������������������������ 790 

大虾���������������������������������� 890 

面包蓝

230 

热菜肉

烧烤肉

饺子

野禽菜

烤鱼

意大利面食

特别讲究的菜
— 100 克 —

配菜

热菜鱼

鱼酱
— 50 克 —

塔塔酱��������������������������������� 90 

西西里炖杂菜 ���������������������������120 

炒柠檬���������������������������������190 


